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原料搅拌 装袋 灭菌 接种 

培养 出菇 产品检测 包装 



2、培养基配方 

 
棉籽壳 麦麸 

玉米芯 木屑 



3、菌丝培养条件 

 

     温度在 

19-25℃之间 

湿度在60%左右 

二氧化碳浓度
低于0.05% 

禁止光照 

X 培养室 

 

 



二氧化碳浓度
在0.1%左右 

光照在200－
1000LX之间 

温度在13-18℃    

之间 

湿度在90－
95%左右 

4、出菇条件（海鲜菇） 

优质海鲜菇 



 



 
各种原料
重量数据 

搅拌时间
数据设定 

水分重量
数据设定 

输送时间
数据设定 



 

 

温度传感器 

二氧化碳传感器 

数据采集器 

传 

 

输 

控制和显示终端 

智能制冷机组 

净化通风系统 

远程移动控制和显示终端 



 

 
温度传感器 

二氧化碳传感器 数据采集器 

传 

 

输 

控制和显示终端 
智能制冷机组 

远程移动控制和显示终端 
湿度传感器 

通风系统 

加湿系统 



 

农药残留 

甲醛残留 
产品样品 

农残检测仪 控制终端 

警报系统 

二维码打印 农产品安全监管部门终端 

移动终端 

农产品信息网数据库 

 

原料样品 



 

 

培养室数据采集 

用电数据采集 制冷数据采集 

出菇房数据采集 

机械系统数据采集 

控制终端 

视频监控系统 灭菌数据采集 

现场声光警报系统 

远程移动终端 



数据采集系统 

数据采集系统 

子系统PLC 

子系统PLC 

电视机 

主工控机 

智能手机 

其他PC终端 

PDA终端 



产量高 
质量好 

空气中的温湿度、光照、
CO2等参数实时监控 

环境实时监测 

一旦设备或传感器出现问
题，及时预警及时处理 

及时预警 

可以同进控制多个设备，
使其实时达到最佳环境 

综合控制 

形成曲线图表时实上传分
析研究，确保产量提高 

数据分析 



节省电力成本： 

。 





结束语 谢 谢 观 看！ 

山东常生源菌业有限公司 
二〇一五年九月一日 


